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APRESENTACAO

A Classificacao de Graos é um processo impor-
tante no ato da comercializacdo dos produtos
de origem vegetal de uma propriedade rural. £
onde se determina o Grupo, a Classe e o Tipo
dos graos avaliados, atraves de um profissional
habilitado pelo Ministério da Agricultura, Pe-
cuaria e Abastecimento (Mapa).

Durante todo 0 processo produtivo, onde ha um
investimento significativo para se obter boas
produtividades, essa etapa de classificacao vem
garantir 3 qualidade que o produto apresen-
ta No ato da comercializacao, e tem por base
analises especificas e por comparacao entre 3
amostra analisada e 0s padroes oficiais apro-
vados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (Mapa). Com isso, se da o de-
sagio de acordo com os limites excedidos, apli-
cando assim os descontos Nos lotes de graos
comercializados.

&ssa cartilha visa fornecer o passo a passo de
uma Classificacao de Graos dentro da proprie-
dade rural, antes que o produto comercializado
seja entregue 3 industria, informando os procedi-
mentos realizados de acordo com as legislacoes
e instrucoes normativas vigentes (IN MAPA 60/
IN TMAPA 18 = MILHO; IN MAPA I/ IN TMAPA 37/ 1N
MAPA 15 - SOJA e IN MAPA 56/ IN MAPA 12/ 1N
MAPA 48 - FEIJAD). Cabe ao produtor rural ficar
atento nessa etapa da operacao agricola, a fim de
garantir uma boa negociacao do produto.

Boa leitura!

Julio César Busato
Presidente da Aiba




CLASSIFICAGAO DE GRAOS

@ aiba |

CLASSIFICAGAO DE GRAOS

AMOSTRAGEM

Extrair a amostra no caminhao com calador manual ou pneumatico, de acordo
com o volume da carga, conforme ilustracao;

L o [ [ ® o
P [
[ [
[ [ [ ®
P [ [
[
L o [ [ ® L
ATE 15 TONELADAS DE1SA30 ACIMADE 30
5 PONTOS TONELADAS 8 PONTOS TONELADAS 11 PONTOS

Colocar o produto retirado em um balde com capacidade de até 18 kg de graos.

Observagodes. no ato da amostragem, observar as seguintes condicoes desclas-
sificantes. mau estado de conservacao do produto; presenca de insetos vivos
(providenciar o expurgo); presenca sementes ou particulas toxicas.

(3so0 encontre uma dessas condicoes, o classificador deve interromper 0s proce-
dimentos e tomar as devidas providencias.

(3s0 o lote de fejao se encontrar ensacado, a3 amostragem devera ser feita com
chucho manual em pelo menos 10% do lote.
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

HOMOGENEIZACAO
DA AMOSTRA

Utilizar o homogeneizador.

Passar amostra do balde (aproximadamente 18 kg) no homogeneizador e
separar 3 vias de amostras de 1 kg cada. Utilizar balanca eletronica digital,
com duas €asas apos a virgula.

BALANCA ELETRQNICA DIGITAL
(02 CASAS POS VIRGULA).

+ 1B VIA - amostra de trabalho;
+ 23 VIA - amostra fornecedor;
+ 33 VIA - amostra para arquivo.

HOMOGENEIZADOR
BOERNER DE AMOSTRAS.

+ Funciona por meio
de gravidade,

+ Oferece a perfeita
homogeneizacao do produto

9
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QUARTEAMENTO
DA AMOSTRA

&stando o produto em condicoes de ser classificado, quartear 3 amostra de traba-
lho (1 kg) para a classificacdo do produto e pesar em balanca eletronica com duas
€353s apos a virgula, sendo indicado: 0 mMinimo de 125 gramas de graos de sojg,
minimo 250 gramas de graos de milho e minimo 250 gramas de graos de feijao.

QUARTEADOR DE
AMOSTRAS

Anotar o peso aferido no Laudo Oficial de Classificacao.

s 11
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

DETERMINAGAO DE MATERIAS
ESTRANHAS E IMPUREZAS - MEI

Realizar o peneiramento dos graos (soja, milho ou fejdo) quarteados de acordo
com o produto analisado, sendo: peneiras de 3mm e fundo para soja, peneiras de
5mm, 3 mm e fundo para milho e peneiras de 5 mm e fundo para feijao.

ApOs peneirar, pesar e anotar No laudo o0 peso e a percentagem encontrada de
Meél, utilizando a seguinte formula:

peso de MEl (g) x 100

% =
peso da amostra

_——
PENEIRA DE SOJA PENEIRAS DE MILHO PENEIRA DE FEIJAO

Observacgodes. na classificacao do milho, apos identificar o peso e o calculo de
% de MEl, proceder do mesmo modo, utilizando a mesma formula para a iden-
tificacao dos Graos Quebrados, retidos na peneira 3 mm, e pedacos de Graos
Sadios, retidos na peneira 5 mm. Tanto a % de MME&l como a de Graos Quebrados
determinam o Tipo do produto.

13
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

PARA O PRODUTO FEIJAO

IMPUREZAS

a) as peliculas, as vagens, inclusive as vagens nao debulhadas, e outras particulas
oriundas da cultura do feijoeiro que N3o sejam graos ou pedacos de graos que
ficarem retidos na peneira com crivos circulares de 5 mm de diametro, devemn
ser catados manualmente e considerados como impurezas;

b) os graos inteiros ou pedacos de graos que se apresentarem aderidos com terra e
outras sujidades, serao pesados da forma como se apresentam COmMo impurezas;
€) 0s graos inteiros sadios que vazarem pela peneira retornarao 3 amostra de trabalho;

d) os graos inteiros com defeitos, bem como os graos chochos e os pedacos de graos
sadios ou com defeitos que vazarem pela peneira serao considerados impurezas.

MATERIAS ESTRANHAS

a) 0s graos ou sementes de outras espeécies, detritos vegetais, insetos mortos, e
corpos estranhos de qualquer natureza, Nao oriundos da espécie considerada,
que vazarem ou ficarem retidos, na peneira com crivos circulares de 5 mm de
diametro, serao considerados como mateérias estranhas,

b) os torroes de terra nao aderidos aos graos de feijao, presentes Nna amostra, se-

rao considerados como matérias estranhas; os graos de feijdo sadios ou com
defeitos que vazarem pela peneira serao considerados impurezas.

- Numa amostra de feljdo do Grupo | (fejjao comum), da espécie Phaseolus vulgaris L, 0s
oraos inteiros, partidos ou quebrados de fefjao Caupt (Grupo Il) da espécie Vigna un-
guiculata (L) Walp, encontrados na amostra serao considerados matérias estranhas.

@ aiba |

CLASSIFICAGAO DE GRAOS

- Numa amostra de feijao Caupli (Grupo Il) da espécie Vigna unguiculata (L) Walp,
0s graos inteiros, partidos ou quebrados de feijao do Grupo | (feijaoc comum),
da espeécie Phaseolus vulgaris L, encontrados na amostra serao considerados
matérias estranhas.

OBS: PESAR SEPARADAMENTE OS INSETOS MORTOS

TOLERANCIA DE INSETOS MORTOS POR TIPO:

» TIPO 1: de zero a 0,10%.

» TIPO 2: acima de 0,10% até 0,20%.

» TIPO 3: acima de 0,20% até 0,30%.

* FORA DE TIPO: acima de 0,30% até 0,60%.
» DESCLASSIFICADO: acima de 0,60%

Fonte/foto: O Classificador Ltda - ME

15
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

CLASSIFICAGAO DE GRAOS 1 7

DETERMINACAO DE UMIDADE

A Amostra para esse procedimento deve estar isenta de [TIEl.

Observacoes: verificar o modelo do aparelho, pois alguns possuem balanca
interna que fornece a leitura instantanea do produto. Ja outros tém a necessi-
dade de pesar o produto antes de realizar o procedimento, que indica 0 peso
exigido conforme produto analisado.

MEDIDOR DE UMIDADE MEDIDOR DE UMIDADE
COM BALANGA INTERNA. SEM BALANGA INTERNA.

Observacdes. Percentual maximo de 14% - nao determina Tipo do produto.
Anotar a percentagem de umidade encontrada no Laudo Oficial de Classificacao.

PROCEDIMENTO RESUMIDO PASSO A PASSO - SOJA/MILHO/FEIJAO

AMOSTRAGEM Amostra composta
Amostra para arquivo Homoge}leizacéo Amostra lacrada para
+1KG edivisao fornecedor + 1KG
Amostra para

trabalho + 1KG

Quarteamento

Determinacao de edivisao
umidade Amostra de trabalho
(quantidade de acordo com o Retirada de matérias (minimo de 125¢g - soja)
i i . (minino de 250g - milho)
medidor de umidade) estranhas e impurezas - MEl (minino de 250g - feijao)

l@aiba |
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DETERMINACAO DO
GRUPO/ CLASSE / TIPO - SOJA

GRUPO: em funcao do uso proposto

GRUPO | - destinada diretamente ao consumo humano (In Natura). Para deter-
minacao do Tipo do Grupo | utiliza-se a tabela abaixo;

Avariados Partidos Matérias
Tipo Tot_al de Maximo de | Esverdeados eqa‘:ﬁ:;:gg(s)s estraenhas
qitli:::i (e’s queimados Mofados Total impurezas
1 1.0 03 0.5 4.0 2,0 8,0 10
2 2.0 10 15 6.0 40 15.0 10

1A soma de queimados, ardidos, mofados, fermentados, danificados, imaturos e chochos.

GRUPO Il - destinada a outros usos (industria; exportacao).
Para determinacao do Tipo do Grupo Il utiliza-se a tabela abaixo:

Avariados bortidos i
e Total de L Esverdeados | quebrados estraenhas
ardidos e ma)ftmo i Mofados Total! eamassados | .
queimados queimados mpurezas
Dasio e 10 6.0 8,0 8.0 30,0 10

A soma de queimados, ardidos, mofados, fermentados, danificados, imaturos e chochos.

CLASSE: em funcao da coloracao do grao.

AMARELA - admite-se até 10% de graos de outras cores (preta, marrom);
MISTURADA - 3 que nao se enquadrar na Classe Amarela.

Soja preta, marrom e amarela.
Utilizar a seguinte formula para obtencao da % de
graos de outras cores:

peso de graos de outras cores (g) x 100
peso da amostra

% =

Fonte/foto: O Classificador Ltda - ME.
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

TIPO: de acordo ao Grupo proposto e em funcao da qualidade de acordo
com os percentuais de tolerancia das Tabelas indicadas anteriormente

Analisar os graos e separd-los conforme suas avarias, pesando-os e identift-
cando sua % de graos avariados, anotando no Laudo Oficial de Classificacao.

Utilizar a seguinte formula para obtencao da % de graos avariados:

_ peso de graos avariados (g) x 100

%
peso da amostra

ESCALA DE GRAVIDADE: queimados - ardidos - mofados - fermentados
esverdeados - germinados - danificados/picados de percevejos - imaturos
chocos - amassados - partidos e quebrados (bandinhas).

Na presenca de uma ou MAIs avarias, considerar @ maior gravidade do problema
encontrado nNo grao analisado.

DEFEITOS GRAVES: queimados - ardidos - mofados.

Queimado Ardido

Fonte/foto: O Classificador Ltda - ME.

@ aiba
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DEFEITOS LEVES: fermentados - esverdeados - germinados - danificados/
danificados picados - imaturos - chocos - amassados - partidos e quebrados.

Chochos Amassados

Partidos e quebrados

Observacdes: ficar atendo para as seguintes caracteristicas que podem
ser encontradas no grao de soja:

1. Mancha purpura (Cercospora kikuchii)
graos que apresentam manchas
arroxeadas no tegumento;

@ mancha purpura nao é avaria.
Segundo: IN MAPA 11/ 1IN MAPA 37 /1IN MAPA 15 - SOJA.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

2. Derramamento de hilo: gr3os que
apresentam derramamento dos
pigmentos do hilo; causadas pelo VIMCS
- Virus do Mosaico Comum da Sojg;

&) Derramamento de hilo nao é avaria.
Segundo: [N MAPA 11/ 1IN MAPA 37 / IN MAPA 15 - SOJA.

3. Mancha Café: graos que apresentam
manchas escuras a partir do hilo;
causadas pelo VIMCS - Virus do Mosaico
Comum da Soja.

&) Mancha Café nao é avaria.
Segundo: [N MAPA 11 /1N MAPA 37 / IN MAPA 15 - SOJA.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME

Serd desclassificada e proibida a sua internalizacdo e comercializacao a
SoOja que apresentar uma ou mais das caracteristicas indicadas abaixo:

. mau estado de conservacao;

2. percentual de defeitos graves superior a 12% (doze por cento) para a soja
destinada diretamente a alimentacdo humana;

3. percentual de defeitos graves superior a 40% (quarenta por cento) para
a soja destinada a outros usos;

4. odor estranho (acido ou azedo) de qualquer natureza, improprio ao pro-
duto, que inviabilize a sua utilizacao;

5. presenca de insetos vivos, mortos ou partes desses no produto ja classi-
ficado e destinado diretamente a alimentacdao humang;

6. presenca de sementes toxicas na soja destinada diretamente 3 alimen-
tacao humana.

O lote de soja que apresentar, por quilograma de amostra, duas ou mais bagas de
MAamona OuU outras sementes de espécies toxicas em seu estado natural deverad
obrigatoriamente ser rebeneficiado antes de proceder a sua classificacao.

@ aiba |
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DETERMINACAO DO
GRUPO/ CLASSE / TIPO - MILHO

GRUPO: conforme consisténcia e formato do grao

GRUPQ I - DURO: quando apresentar o minimo de 85% em peso de graos com as
caracteristicas de duro, ou seja, apresentando endosperma predominantemente
corneo, exibindo ASPECTO VITRED; quanto ao formato, considera-se duro o grao
que se apresentar predominantemente ovalado e com a coroa convexa e lisa;

Coroa convexa e lisa Ovalado

GRUPO Il - DENTADO: quando apresentar 0 minimo de 85% em peso de graos Com as
caracteristicas de dentado, ou seja, com consistencia parcial ou totalmente farinaces;
quanto 3o formato, considera-se dentado 0 grao que se apresentar predominante-
mente DENTADO com a coroa apresentando UMma reentrancia acentuads;

Totalmente farinaceo Formato dentado Reentrancia acentuada

GRUPO Il - SEMIDURQO: quando apresentar o minimo de 85% em peso de graos
com consisténcia e formato intermedidrios entre duro e dentado;

& A maior parte do Milho
produzido no Brasil apresenta
caracteristicas do Grupo lll - semiduro.

23
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GRUPO IV - MISTURADO: quando nao estiver compreendido nos grupos an-
teriores, especificando-se no documento de classificacao as percentagens da
mistura de outros grupos,

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME,

Apos identificar o Grupo, utilizar a seguinte formula para obtencao da % de
oraos do Grupo encontrado e anotar no Laudo:
peso de graos do grupo (g) x 100

%
° peso da amostra

CLASSE: conforme coloracao do grao.

1. Amarela: constituida de milho que
contenha no minimo 95%(noventa e cinco
por cento), em peso, de graos amarelos,
amarelo palido ou amarelo alaranjado;

0 grao de milho amarelo com ligeira
coloracao vermelha ou rosea no pericarpo
sera considerado da classe amarels;

(@ aiba |
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2. Branca: constituida de milho que
contenha no minimo 95% (noventa e cinco
por cento), em peso, de graos brancos; o
grao de milho com coloracao marfim ou
palha serd considerado da classe brancg;

3. Cores: constituida de milho que contenha
no minimo 95% (noventa e cinco por
cento), em peso, de graos de coloracao
uniforme, mas diferentes das classes
amarela e branca; 0 grao de milho com
ligeira variacao na coloracao do pericarpo
serd considerado da cor predominante;

4. Misturada: constituida de milho que nao
se enquadra em nenhuma das classes
anteriores.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME,

Apos identificar a Classe, utilizar a seguinte formula para obtencao da % de
graos da Classe encontrado e anotar no Laudo:

_ peso de graos da classe (g) x 100

%
peso da amostra

TIPO: conforme limites de tolerancia expressos na Tabela a seguir:

O milho serd classificado em 3 (trés) tipos de acordo com a sua qualidade
e definidos pelos limites maximos de tolerancias estabelecidos na tabela |
desta Instrucao Normativa, podendo ainda ser enquadrado como fora de tipo
ou desclassificado.

25
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Limites maximos de tolerancia expressos em percentual (%)

Graos Graos Matérias
€nquadramento avariados | Total estranhas e Carunchados
" quebrados :
ardidos impurezas
Tipol 1,00 6,00 3,00 1,00 2,00
Tipo 2 2,00 10,00 4,00 150 3,00
Tipo3 3,00 15,00 5,00 2,00 4,00
Fora de tipo 5.00 20,00 | Maior que 5,00 | Maior que 2,00 8,00

| - serd considerado como fora de tipo o milho que n3o atender 0s parametros
estabelecidos para o tipo 3 na tabela 1 desta Instrucao Normativa:

a) o milho enquadrado como fora de tipo por graos ardidos, total de avaria-
dos ou carunchados podera ser comercializado como se apresenta, desde
que identificado como fora de tipo, ou podera ser rebeneficiado, desdobrado
OU recomposto para efeito de enquadramento em tipo;

b) o milho enquadrado como fora de tipo por graos quebrados ou matérias
estranhas e impurezas nao podera ser comercializado como se apre-
senta, devendo ser rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de
enquadramento em tipo; e

¢) o milho que apresentar insetos vivos ou outras pragas de graos armazenados
nao poderd ser comercializado como se apresenta, devendo ser expurgado ou
submetido a outra forma eficaz de controle antes da sua comercializacao;

I - sera desclassificado e proibida a sua comercializacao e a sua entrada no
Pais o milho que apresentar na carga, no lote ou na amostra a ser analisada
uma ou mais das situacoes indicadas a seguir;

a) Mau estado de consenvacao, induindo aspecto generalizado de Mofo ou fermentacao;

b) presenca de sementes tratadas ou sementes toxicas,

€) odor estranho, improprio ao produto, que inviabilize a sua utilizacdo para o
USO Proposto;

d) limites de tolerancias acima do estabelecido para os defeitos ardidos, total de avariados
ou carunchados previstos Na tabela 1desta Instrucao Normativa para fora de tipo.

Analisar 0s graos e separa-los conforme suas avarias, pesando-os e identift-
cando sua % de graos avariados, anotando no laudo oficial de classificacao.
Utilizar a seguinte formula para obtencao da % de graos avariados.

_ peso de graos avariados (g) x 100

%
peso da amostra

@ aiba |
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ESCALA DE GRAVIDADE: mofados - ardidos - fermentados - germinados -
carunchados - chochos e imaturos - gessado.

Chocho e imaturo

Carunchado

Y

&» Napresenca de umaou
mais avarias, considerar
a maior gravidade do
problema encontrado no grao
analisado.

Gessado

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME

2/
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DETERMINACAO DO
GRUPO/ CLASSE / TIPO - FEIJAO

GRUPO: de acordo a espécie de cada produto.
GRUPO | - FEIJAO COMUM: espécie Phaseolus vulgaris.

GRUPOQ Il - FEIJAO CAUPL espécie Vigna unguiculata,

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME

@ aiba |
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CLASSE: de acordo ao grupo classificado

CLASSE PARA O GRUPO | - Fejjao comum.

»

| .

CLASSE BRANCO - produto que
contém no minino 97% de graos de
coloracao branca.

CLASSE PRETO - produto que
contém no minino 97% de graos de
coloracao preta.

CLASSE CORES - produto que contem no minimo 97% de graos da classe
cores, admitindo-se até 10% de outras cultivares da classe cores, que
apresentem contraste Na cor ou No tamanho.

= ]
Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME

29
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CLASSIFICAGAO DE GRAOS

CLASSE MISTURADO - produto que nao atenda as especificacoes de
nenhuma das classes anteriores.

DEFEITOS - AVARIAS DO FEIJAO: recompor a subamostra utilizada para
determinacao da classe com a finalidade de proceder a identificacao e
separacao dos defeitos, agrupados da seguinte forma;

| - mofados + ardidos + germinados;
Il - carunchados + atacados por lagartas das vagens;
IIl - total de defeitos leves.

Passar a amostra pela "peneira Tuiuil” com crivos
oblongos com comprimento de 19 mm (dezenove
milimetros) e largura de 3mm (trés milimetros).
€ssa “peneira Tuiuiv" com crivos oblongos com
comprimento de 1I9mm (dezenove milimetros) e
largura de 3mm (trés milimetros), serve para:

| - Auxiliar na separacao de partidos e quebrados.
Il - Separar os defeitos imaturos.

Dos feijoes que vazarem
pela peneira Tuluil de crivos
oblongos: separar 0s graos
partidos e 0s quebrados.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.

@ aiba
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CONCEITO DE PARTIDOS € QUEBRADOS: os graos sadios que se apresentam
divididos em seus cotilédones, devido ao rompimento do tegumento (pelicula)
e 0S pedacos de graos sadios resultantes da acao mecanica ou da manipula-
€30 do produto.

PARTIDOS - bandinhas
perfeitas e polpa sadia

¢ <

QUEBRADOS - falta pedaco
mas polpa sadia

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.

@ aiba |
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Os demais graos inteiros que tam-
bém vazaram pela peneira “Tuiuiv”
de crivos oblongos serao conside-
rados graos imaturos, pois apresen-
tam menor quantidade de massa
pelo critério da espessura.

CONCEITO DE IMATUROS: graos inteiros que vazarem por uma peneira com
crivos oblongos com largura de 3mm (trés milimetros) e comprimento de
19mm (dezenove milimetros),

Também sdo considerados defeito imaturo, 0s graos ou pedacos de graos que apre-
sentarem coloracao esverdeada no cotilédone, no todo ou em parte, independente-
mente de vazarem ou N3o, pela peneira “Tuiuil'de crivos oblongos. Apos a separacao
dos graos imaturos, ABRIR TODOS OS GRAOS remanescentes dessa separacao, exceto
0S graos com os defeitos mofados, germinados, carunchados e atacados por lagartas
das vagens, que, quando ja identificados, Nao devern ser abertos para identificacao de
outros defeitos. O corte deve obedecer as seguintes tecnicas.

el
Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.
| - Abrir 0 grao no sentido de separar II - Retirar com cuidado a peliculs, pois
0s cotilédones. sob esta podera ser constatada a avaria
provocada por insetos sugadores.

(@ aiba |
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DEFEITOS GRAVES: aqueles cuja presenca na amostra ou incidéncia sobre
0 grao compromete seriamente a aparéncia, conservacao e qualidade do
produto,restringindo ou inviabilizando o uso do mesmo. S3o os ardidos, ca-
runchados e atacados por lagartas das vagens, germinados, impurezas,
matérias estranhas e mofados:

MOFADOS: 0s graos inteiros, partidos ou
quebrados, que apresentarem fungo (mofo
ou bolor) visiveis a olho nu.

ARDIDOS: 0s graos inteiros, partidos ou
quebrados, visivelmente fermentados na
parte interna, Com ou sem alteragao na
coloracdo do tegumento (pelicula), assim
COMO 0S graos queimados durante o
processo de secagem artificial;

GERMINADOS: 0s graos inteiros ou partidos
Que apresentarem inicio visivel de germinacao;

e Atencao! Nao confunda. Especificamente para o
= feijao da classe Branco, quando houver rompimento
da pelicula na regido do hilo do grao, ndo considerar o
feijao como germinado, sendo, somente considerado
germinado, quando for constatada a presenca da
radicula ou indicios de germinacao.

CONCEITO DE CARUNCHADO €& ATACADOS POR LAGARTAS DAS VAGENS: graos
inteiros, partidos ou quebrados, que se apresentarem prejudicados por carun-
chos em qualquer de suas fases evolutivas, desde a presenca de ovos até a
perfuracao, ou atacados por lagartas das vagens.

iy

CARUNCHADO: ovos de caruncho
considera como defeito carunchado.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.
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L =
fF @

Atacados por lagartas
das vagens

Atacados por lagartas das
vagens no feijao caupi (grupo ll)

DEFEITOS LEVES: s30 aqueles cuja incidéncia sobre 0 grao nao restrinja
ou inviabilize a utilizacao do produto, por nao comprometer seriamente
a aparencia, conservacao e qualidade do mesmo. S3o 0s amassados,
danificados, imaturos, quebrados e partidos:

AMASSADOS: 0s graos inteiros,
partidos ou quebrados, danificados
pOr acao mecanica, com o
rompimento do tegumento
(pelicula) e do cotilédone (polpa).

DANIFICADOS: 0s graos inteiros, partidos ou quebrados, que se apresentarem
com manchas ocasionadas por doencas, condicoes climaticas ou alteracao na
cor, na forma de caracteristica extrinseca; 0s graos inteiros com cotilédones
sadios desprovidos de sua pelicula em 50% de sua superficie ou mais, bem
COMO 0S grans COM avarias provocadas por insetos que N3o sejam os carunchos
e 3s lagartas das vagens.

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.

@ aiba |
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Os cotiledones devem estar sadios porem existern manchas que ocupam 50%
ou mais de seu tegumento

Danificado

/

Cotilédone sadio

Danificado

Grao normal

Danificado para comparacao Danificado

DANIFICADO POR DOENCA: graos
que se apresentarem com manchas
0Casionadas por doencas, condicoes
climaticas ou alteracao na cor, na
forma de caracteristica extrinseca...."

Mancha de antracnose
Colletotrichum Lindemuthianum

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME

35
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Avaria provocada por percevejo: bem como 0s
Mancha de antracnose graos com avarias provocadas por insetos que
(agente causador € um fungo).  Nn3o sejam os carunchos e as lagartas das vagens.

EEATETIEE

eito danificado por percevejo

Fonte/fotos: O Classificador Ltda - ME.

DANIFICADOS NO FEJAO CAUPI
(grupoll). Exemplo de ataque de outros sadios desprovidos de sua pelicula em

Os graos inteiros com cotilédones

insetos que nN3o sejam ocaruncho e a
lagarta das vagens.

50% de sua superficie ou mais.

@ aiba
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72 PASSO - EMISSAO DO LAUDO

Vinicius André Miguetichu Sampaio

LAUDO DE CLASSIFICAGAO DE SOJA

I

SE Peo
Local de Armazensges
Mﬁi&h
£ - Obs: O peso para
Amarely: determinacio de Classe
o G € isento de Defeitos
FATOR DE QUALIDADE [Amostra ; min_ 13,
Grau de Umidade: [Aparelho: 300
rtsommom‘i'
TIPO:
Impureza e'ou Mat. [ | = | |
mommonnmnnzmmli]
Graos Esverdeados: =>
Grios Quebrados/Partidos & Amassados: =
[Gries Avariades: T 0
Queimados: —
Total de Ardidos e Queimados: =
Mofados| =
Fermentados:
Brotados germinados:
Imaruros:
Chochos:
1 Danificados: ] [
Grios Atacados por pragas (picados): -4 Il
Demais Grios Danificados: I
Tocal de Grios Danificados: (2) + (b)
TOTAL DE GRAOS AVARIADOS: = | |
CONCLUSAO: |GRUPO: CLASSE: TIPO:
‘Observagoes
Local e Dan
ASSFatura 00 ClassTicaoar

* Elaboracao propria: Vinicius André Miquetichu Sampaio - Eng® Agronomo - CREA/PR: 66804/D / CGC MAPA: 5.254 - Classificador Habilitado / Soja e Milho.

[@aiba]




38

CLASSIFICAGAO DE GRAOS

Vinicius André Miquetichu Sampaio

Eng® Agrénomo - CREA - PR: EEBO04/D
CGC MAPA 5254 - CLASSI

R HABILITADO

CLASSIFICAGAO DE GRAOS

Vinicius André Miquetichu Sampaio

Eng? Agranarmy

AAPA B 254 -C

LAUDO DE CLASSIFICAGAO DE FEIJAO

Amosira N | I8 MAPA N 122200032008 IN MAPA N°56:24/11/2609 IN MAPA N°48: 01102001 |
Requerente:

Endereco:

Produto: | Safra: | | Peso: |

Marca:

Lote: | Local de Arma |

Responsavel Pela Coleta: |

Amostra N° | Bezo minimo da gmozzrg 230
Chente.
|Endeseco.
CPRCNDS
Amazenagem
Low N | _Quanndade |
Resp. pela Coleta |
UMIDADE: | APARELHO:
PESO DA AMOSTRA: % TR0
GRAOS QUEBRADOS
IMPUREZA / MATERIAS ESTRANHAS
mommosmammo;ﬁ
b
PEDAGOS DE GRAGS spios [T ]
[0 parys)
0: GRAOS CARUNCHADOS
GRIOSAVARIADOS ¢ % 150
ARDIDOS:
CHOCHOS E MATUROS:
FERMENTADOS:
GERMINADOS:
GESSADO.
MOFADOS PO
TOTAL DE GRAOS AVARIADOS:
T T
GRAOS DUROS
GRUPO: GRAOS DENTADOS: mam]i
GRAOS SEMIDURDS: =
£
GRADS AMARELOS:
CLASSE: GRAOS BRANCOS: Peon da smmostra |
GRAOS CORES:
GRUPO: | aass | | Tvo |
[
LOCAL E DATA: _L
CLASSIFICADOR

* €laboracao propria: Vinicius André Miquetichu Sampaio - Eng® Agronomo - CREA/PR: 66804/D / CGC MAPA: 5.254 - Classificador Habilitado / Soja e Milho.

@ aiba |

Grau de Unidade: | | Aparetho: | | Umidade Recomendivel 14%
GRUPO 1 - Feijiio Comuin 11 - Feijio de Corda ou Macagar
PESO DA AMOSTRA 1): | | Pesa da Amastra de no minino 100 g
Minimo de 97% g Yo Minimo de 90%
Branco:
Preto:
CLASSES Coen
Yo
Total de outras Classes difs da predomi ;
Total de nistura de outros Variedades ¢ gl |
DEFEITOS: PESO DA AMOSTRA z): | | o % Ti
Peser cla amiontres dle o minima 250 ¢ Insetos Mortos: l_-L
Materias Estranhas e Impurezas: Tipo
Total de Mat. Estranhas ¢ lmp./Insetos Mortos: |
PESO DA AMOSTRA (3): | | = %
P Pesar da amostra de ne minima 160 g Ardidos:
GRAVES Mofados:
Germinados: Tipo
Total de Ardido/Mofado/Germinado: |
Carunchados
Anacados p/ Lagartas da Vagem: Tipo
Total Carunchados/Atac.p/Lagartas: |
% 2 %
Picados: i|:| Dividido por 4
Danificados:
LEVES Total de Danificados:
Imaturos:
Bandinhas e Quebrados
Amassados: Tipo
Total de Deleitos Leves: |
. Grupo: Classe: Tipo: Variedade:
CONCLUSAO
Observagdes:

Local e Data:

Classificador (Nome, RgMA ¢ Assinmura);

* €laboracao propria: Vinicius André Miquetichu Sampaio - Eng® Agronomo - CREA/PR: 66804/D / CGC MAPA: 5.254 - Classificador Habilitado / Soja e Milho.
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SINTESE DO PROCESSO
DE CLASSIFICACAO DE GRAOS

pPic.06
19 PASSO - AMOSTRAGEM

ric.12

49PASSO - DETERMINACAO DE
MATERIA ESTRANHA E IMPRUREZAS - MEI

Pic.18

69 PASSO - DETERMINAGCAO DE .
GRUPO / CLASSE / TIPO - SOJA / MILHO / FEIJAO




CONSIDERACOES
FINAIS

Com base nas orientacoes contidas nesta cartilha
passo a passo da Classificacao de Graos, o produtor
rural estara amparado quando for comercializar seu
produto final (soja, milho ou fejjdo), verificando as eta-
pas que estarao sendo realizadas pela industria com-
pradora, no ato do carregamento, a fim de garantir
uma classificacao justa para ambos os envolvidos.

A Aiba fornece o servico de Classificacao de Graos de
Soja e Milho, através de um profissional habilitado a
emitir laudos homologados pelo Ministerio da Agri-
cultura, Pecuaria e Abastecimento - Mapa.

(as0 haja demanda, o produtor interessado pode so-
licitar nossos servicos pelo telefone (77) 3613-8000, ou
diretamente no Laboratorio de Classificacao, com sede
no Complexo da Bahia Farm Show - CAEX, em Luis
&duardo Magalhaes — BA.

REFERENCIAL
UTILIZADO

- www.agricultura.org.br

- Instrucoes Normativas, N° 60; 18; 11; 37; 15; 56; 12; 48 -
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Mapa).
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